B — i 84 ot e

Svensk
yckling
pa menyn

’n







Svensk
kyckling fran
Lonneberga

Allt fler svenskar Idgger kyckling pa tallriken.
Och inte undra pa det. Det smakar gott, dr Idtt att laga
och gar att variera i all odndlighet. Bjud dina gdster pa
en riktig favorit — svensk kyckling fran Lénneberga!

Vi hjdlper dig

att lyckas i koket

Vi har en enkel filosofi. Det ar att gora livet lattare
for Sveriges kockar. Lonneberga ar din partner och
inspirationskalla som hjalper dig att ta ut svangarna
och hitta nya vagar i matlagningen. Vi kan din
vardag och vet vad som kravs fér att lyckas i kdket.

Fullfjddrad passion

| generationer har Lonneberga spridit matgladje
pa de svenska matborden. Vi tror pa att samlas
kring god mat utan att krangla till det. Atria

med varumarket Lonneberga ar idag landets
tredje storsta producent och en av landets
storsta uppfédare av svensk kyckling, framtagen
med omsorg om bade djur och miljo. | den har
broschyren berattar vi mer om var filosofi och
bjuder pa inspiration for alla tillfallen och smaker.

Smaklig maltid!




Uppfodd
och forddlad
med omsorg

Hur mar vara kycklingar?

De mar bra. God djuromsorg ar en sjalvklarhet
for oss. Vi vill att djuren ska kunna utveckla sitt
naturliga beteende genom att ga fritt i stora ljusa
stallar med isolerade golv tackta av halm eller
kutterspan och fri tillgang till foder och vatten.
Kycklingar ar flockdjur och vill garna omge sig
med varandra, precis som vi manniskor. Djuretik
ar var hogsta prioritet pa Lénneberga.

100 % svensk kyckling

All uppfédning, slakt, styckning och féradling av
Lénnebergas kyckling sker framst pa Listerlandet
vid Sélvesborg i Blekinge. Vi har tolv egna stallar
med uppfédning som ligger i direkt anslutning till
var toppmoderna anlaggning som vi ar stolta éver
att ha utvecklat, investerat i och utékat sedan
overtagandet 2016. Vi samarbetar aven med

utvalda uppfédare som alla har sina egna
gardar i naromradet. Det gor att vi undviker
langa transporter for kycklingen och minskar
belastningen pa miljon. Vi tror pa en hallbar
framtid, dar bade djurens valmaende och
klimatet ar i fokus.

Pippi pa kyckling

Var kyckling ar markt med Gula Pippin fran
Svensk Fagel. Det garanterar att kycklingen ar
klackt, uppfodd, slaktad och féradlad i Sverige.
Det garanterar ocksa en frisk och salmonellafri
kyckling som vuxit upp under goda férhallanden,
i skydd av flera stranga djuromsorgsprogram
som stracker sig langt utover lagen. Nar du valjer
kyckling fran Lénneberga kan du kanna dig trygg
i att du serverar mat som ar saker och ansvarsfullt
producerad.




Kyckling har
lag paverkan
pa klimatet*

Vara kycklingar mar
bra och ror sig fritt i
oppna ljusa stallar med
fri tillgang till foder och
vatten.

Var kyckling ér verkligen nirproducerad.
Den kommer framst fran Listerlandet vid ’VE N ‘K
Solvesborg i Blekinge.

Lds mer om

o
FAGEL méirkningen
* Kyckling &r ett klimatsmart alternativ till rétt kott eftersom det har lagre Svensk Fégel,
paverkan pa klimatet. Kalla: Livsmedelsverket.



Lénneberga har kyckling fér alla dagens maltider. ‘
Fran frukost, lunch och middag till den ack sa viktiga
kvdllsmackan.

Frukost!

Starta dagen med kramig
och god kycklingleverpastej
med mild leversmak.
Gluten- och mjolkfri.



Lunch!

Ladda med vara goda kyckling-
korvar. Finns som grillkorv,
varmkorv och middagskorv.

Fria fran gluten, laktos, igg-,
art-, soja- och mjolkprotein.

Kvdllsmacka!

Unna dig en god macka med
kycklingmedvurst nir magen
kurrar pa kvillskvisten.

Middag!

Bjud pa en hirlig kycklingritt.
Latt att laga, ldtt att lyckas med.
Krydda med nyfikenhet
och matglidje.




Alltid
perfekt
kott

Hemligheten dr sous vide

Magi! Alltid perfekt resultat. M6r och saftig kyckling,
varje gang. Det ar sous vide! Den varsamma
tillagningen med ldg temperatur under langre tid
gor att smaker och dofter stannar i kottet, och det
bevarar sin arom och textur. Den vakuumpackade
pasen gor ocksa att kycklingen behaller naring,
protein och vitaminer.

Sparar tid i koket

Sous vide ar ett utmarkt hjalpmedel som enkelt
kan anpassas till din meny. Du kan valja mellan
olika detaljer for olika situationer och prisklasser,
dar t ex larfilé och brdstfilébitar ar mer prisvarda
an en hel filé. Allt ar férberett och klart, bara att
lagga upp och servera. Alltid med den dar perfekta
konsistensen, smaken och saftigheten.

Kyckling

sous vide!

Atklar och redo att
serveras, varm som kall

Bra for dig som vill
undvika hantering av ra
kyckling i koket

Vilj mellan hel
kycklingfilé, bitar av
kycklingbrostfilé och hel
larfilé

Sparar tid och kan enkelt
utforas av alla i koket

Gor det enkelt att lyckas
i koket






Ra fryst kyckling

——— Ra kyld kyckling

Sous vide kyckling

Var kyckling

Servera svensk kyckling till dina gdister. Lonneberga har ett inspirerande
sortiment av raa detaljer och sous vide-kyckling, naturella produkter som du
enkelt smaksiditter sjdlv. Lycka till i koket!

Kycklingben/Drumsticks, 90-130g

Kycklingvinge utan spets, 60-90g
art.nr. 820333

art.nr. 820332

Kycklinginnerfilé, 30-50g
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Kycklinglarfilé, 70-100g

Kycklingklubba utan ryggben,
art.nr. 820335 230-28
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Kycklingfars, SE
art.nr. 820341
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Kycklinglarfilé utan skinn
art.nr. 820226

Kycklingbrdstfilé utan skinn
art.nr. 820227

Kycklinglarfilé strimlad, ca 12 mm
art.nr. 820121
Kycklinglarfilé strimlad, ca 24 mm
art.nr. 820090

Kycklingbréstfilé, bitar, sous vide

Kycklingfilé, sous vide
art.nr. 800299

art.nr. 800617

Kycklinglarfilg, sous vide
art.nr. 818565







Jonneberga

Sortiment

FORVARING INNERFORP. YTTERFORP.
STYCKNINGSDETALJER - URBENADE

820335 Kycklinglarfilé, 70-100g Fryst 3 kg 6 kg
820340 Kycklinbréstfilé, mérad 130-170g Fryst 3 kg 6 kg
820338 Kycklinginnerfilé, 30-50g Fryst 3 kg 6 kg
820226 Kycklinglarfilé utan skinn Kylt 5kg 5kg
820227 Kycklingbréstfilé utan skinn Kylt 5kg 5kg
STYCKNINGSDETALJER MED BEN
820332 Kycklingvinge utan spets, 60-90g Fryst 2 kg 6 kg
820333 Kycklingben/drumsticks 90-130g Fryst 2 kg 6 kg
820336 Kycklingklubba utan ryggben, 230-280g Fryst 2 kg 6 kg
STRIMLAD - RAA PRODUKTER
820121 Kycklinglarfilé, strimlad, ca 12mm Kylt 5kg 5kg
820090  Kycklinglarfilé, strimlad, ca 24mm Kylt 5kg 5kg
FARS
820341 Kycklingfars, SE (SRS) Fryst 2,2kg 4,4 kg
SOUS VIDE KYCKLING
800617 Kycklingfilé Sous vide Kylt 1kg 5kg
800299 Kycklingbréstfilé, bitar, sous vide Kylt 1kg 5kg
818565 Kycklinglarfilé, sous vide Kylt 1kg 5kg
BAKAD PASTEJ
180115 Bredbar leverpastej, ekologisk Kylt 0,2 kg 4,8 kg
180130 Bredbar leverpastej, Original Kylt 0,2 kg 4,8 kg
180152 Bredbar leverpastej, Mini (SRS) Kylt 0,2 kg 1,8 kg
180160 Bredbar kycklingpastej (SRS) Kylt 0,19 kg 2,28 kg
180120 Bredbar Vegetarisk pastej (SRS) Kylt 0,2 kg 2,4 kg
PALAGGSKORV
800739 Lindésalami, peppar, skivad 90g (SRS) Kylt 0,09 kg 1,26 kg
180539 Mariannelund Oxbottensalami ca 1500g Kylt cal50 cal50
193003 Lindésalami Peppar ca 1700g Kylt cal70 cal70
193005 Lindésalami Fikon & Chili ca 1700g Kylt cal70 cal70
800513 Kycklingmedvurst 120g Kylt 0,12 kg 1,68 kg
SKINKA
300697 Lénnebergaskinka, extrarokt, skivad, 1 kg Kylt 1kg 3 kg
300698  Lonnebergaskinka, basturdkt, skivad, 1kg Kylt 1kg 3kg
180533 Lénnbergaskinka, basturokt, (SRS) Kylt 2,8 kg 8,4 kg
180532 Mariannelundsskinka, kokt ca 35009 Kylt ca35kg ca35kg
180535 Mariannelundsskinka, rokt ca 35009 Kylt ca35kg ca35kg

ATRIA

Atria ar ett av norra Europas ledande matféretag med valkanda varumarken som Loénneberga, Lithells, Ridderheims och Sibylla.
Vi har ett stort sortiment med protein av kott, fagel, fisk och vegetariskt med goda tillbehor.

www.atria.se foodservice.sweden@atria.com



