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INSPIRATIEN

Atrla ar ett ledande livsmedelsforetag i norra Europa.
Vi grundades av finska bonder 1903 och har lagat mat i mer
an 120 ar. Vi erbjuder produkter och maltidslésningar for alla
tillfallen under valkanda varumarken sasom Lénneberga,
Lithells, Sibylla och Gooh. Pa Atria alskar vi god mat och vi
tror pa "Good food - better mood”. For oss innefattar det hela
livsmedelskedjan — fran produktion till konsumentens bord.

Var affarsenhet Out of Home erbjuder:

B Produkter och maltidslosningar for restaurang, offentliga
kok och servicehandel.

B Ett brett sortiment av kott, fagel, fisk, vegetariskt, goda
tillbehdr och fardiga maltider.

B En skalbar och komplett shop in shop losning — som gor
det enkelt att servera fastfood.

B Utrustning for servering av fastfood med snabb service
som minimerar driftstopp.

e TDDER GOURMET DAGENSRATT  DAGENS RATT
ICRTRITR W Sibylla gook! g i FISK GRONT

KONTAKTA OSS:

Pernilla Andersson
KAM anbud
Tel 070-294 69 40

Magnus Bruce - Anders Sjobeck E .Y
Saljledare, Vastra Gotaland, | £ Skane, Halland, Kronoberg, b .
Goteborg, Sodra Narke, B Kalmar, Oland, Smaland, | el
Vastergstland Sédra Ostergétland li

il L

Tel 070-514 62 42 Tel 076-129 64 34

Jorgen Blomdahl . Conny Bostrom Ann-Sofie Malmgren
Norrland L Privata kunder, sédra- och Product Manager
Tel 070-673 77 00 L mellan Sverige, Gotland. Tel 070-38174 84

Tel 072-501 02 13

RVCIN

Norra Ostergétland och inspiration fran Atria. Folj oss pa Instagram:@atriafoodservice_sverige. 'illl/
Tel 070-523 99 48 Vill ni ha vart nyhetsbrev, maila da foodservice.sweden@atria.com och ange om s041 0417
ni vill ha information géllande privata och/ eller offentliga sektorn. Tel 010-482 30 00 | www.atria.se

Mats Windahl Onskar ni prover, recept eller vill tipsa om nagot, kontakta oss garna: /
Svealand, Stockholm, fornamn.efternamn@atria.com. Fa information om nyheter, kampanjer, recept I o) i ///
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CHARKS

Atria Svenska Mastare
1 Chark SM 2024

Atria utsags till Svenska Mastare i dubbel bemarkelse i Chark SM 2024. Masterskapet gick till Lithells
Oxbringa rimmad med sky, sous vide i Klass 4, Kokta helkoéttsprodukter och till Lithells Gammaldags
Isterband i Klass 11, Isterband. Totalt sett fick Atria 13 guldmedaljer inom sju olika klasser f6r sin

yppersta kvalitet.

— Var rimmade oxbringa som
produktutvecklare Sofia Stuffe
tagit fram, ar en fantastisk pro-
dukt med en perfekt balans av
sOtma och salta. Vara isterband,
som tillverkas i var fabrik i Moheda,
ar vi och har alltid varit stolta
over. De fortjanare att bli mastare
igen (tidigare mastare 2018). Att
Atria dessutom var den enda
producenten som fick guld inom
klass 4, Kokta helkottsprodukter
med totalt tre produkter och att
vi allt som allt fick 13 guld inom
sju olika klasser ar otroligt kul,
sager Hans Mathiason, Product &
Packaging Development Manager
pa Atria.

Det hir ar Chark SM

Chark SM ar charkuteribranschens
storsta métesplats som ager rum
vartannat ar och arrangeras av
Kott och Charkuteriforetagen.
Har utses de allra basta svensk-
tillverkade charkprodukterna
inom 18 olika klasser. Vinnarna
offentliggjordes under bankett-
middagen pa Slagthuset i Malmo
den 17 oktober.

Sa gar tavlingen till

Produkter av yppersta kvalitet
belénas med guldmedalj och av
dem utses aven en Svensk Mastare.
Produkter som fatt poangavdrag
vid beddmningen far silver- eller

bronsmedalj och produkter som
inte ar av tillrackligt bra kvalitet
far ingen medalj. Produkternas
kvalitet och smak beddms enligt
tydliga kriterier och sjalva kvali-
tetsbedomningarna gors av en
jury bestaende av ett 40-tal do-
mare under tva dagar. Nytt for i
ar ar att beddmningarna genom-
fors i ndra samarbete med
Gastronomicenter pa Hogskolan
i Kristianstad. @

INSPIRATIEN



Pithells

Vem har morot
i korven?

Lithells Kycklingmiddagskorv med morot dr precis lika gott, lattlagat och smart
som det later. En populir produkt som manga kan ita, dr enkel att variera och
innehaller morot, vilket tillf6r smak och saftighet. Att den dessutom finns som
bade skivad och strimlad gor valet dnnu enklare.

B Svensk kyckling (60%) annat magasinet Restaurangvarlden, tav-

B Svensk morot (15%) lingen Butiksgastro och Culinary Awards.

B Fri fran gluten, laktos, agg-, art-, soja- Smakjuryn har varit ett nytt koncept for

och mjolkprotein 2024 och inneburit att ett antal kockar fran

B Bra varmhallningsegenskaper férskolor, skolor och aldreboenden provat

m Tillverkad i Sverige produkter fran olika livsmedelsforetag.
Alla produkter har testats blint och vilka

C e Utsedd till Bast i Test av som ar med i juryn ar anonymt.

st SOK:s smakjury 2024

I varje test har tre likvardiga produkter testats

Sveriges Offentliga Kockar (SOK) ar ett nat- som alla finns att kdpa via en grossist.

verk f6r kockar inom den offentliga gastro- Alla varianter har smakats har tillagats efter
nomin i Sverige och drivs av Bergkvist tillagningsinstruktioner och smakats helt
Publishing som aven ligger bakom bland i sin enkelhet.

“"En bra korv att anvanda i grytor. Bra smak och
konsistens som haller sig fint vid tillagning.”

Kycklingmiddagskorv med morot, strimlad 9%, Fri fran | art 7222

NETTOVIKT: 2 X 2,5Kkg.

INGREDIENSER: Maskinurbenat kycklingkott* (60%), morot* (15%), vatten, potatismjol, salt,
druvsocker, 10kpulver, kryddor (ingefara, vitpeppar), kryddextrakt (svartpeppar, koriander),
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250), rokarom. *Svensk ravara.

NARINGSVARDEN/100 G: Energi 700kJ/160Kkcal, Fett 8,9g, varav mittat fett 2,9g,
Kolhydrat 11g, varav sockerarter 2,6g, Protein 9,69, Salt 1,99.
HALLBARHET: 244 dagar, fryst.

Lésfryst, strimlad korv av kyckling, Svensk Fagel (60%), och svensk SVENSK

morot (15%). Klimatvéarde 1,6kg CO,e/kg*. Fri fran gluten, laktos, d4gg-, i ‘
drt-, soja- och mjélkprotein. Bra varmhallningsegenskaper. il
Nyckelhalsmadrkt. Tillverkad i Sverige. FAGEL

*Data pa klimatavtryck per rdvara kommer fran RISE:s (Research Institutes of Sweden) klimatdatabas.
4 INSPIRATI<N Klimatavtrycket i databasen berdknas som kg CO,e per kg produkt.



En "gronare” stroganoff med havreris

10 PORT
Stroganoff Vatten 6,5d1 Stroganoff: Varm en vid kastrull med olja
Kycklingmiddagskorv med Bladpersilja, hackad 1d1 tilt n_l_edelhég temper_atur. Préis_, l<")_1_<en och
morot, strimlad 9%, Fri fran, Olja, salt, svartpeppar morptterna e?.tt par mlputer: Tillsatt ?Orll‘.lat—
art nr 7222 1kg purén och fras vidare i 2 minuter. Tillsatt
Broccolibuketter, art nr 1941 600g Havreris gedan vindgern, gradde_n, vattngt oo:':h

. ) Havreris, okokt 7d1 linserna. Koka i ca 15 minuter, tills linserna
Lok, gul, skivad 2st ; ar mjuka. Varm under tiden upp en stek-
Morot, grovriven 5009 panna med olja till medelhég temperatur.
Linser, rdda, okokta 250g Stek korven nagra minuter till en latt brynt
Tomatpuré 2 5d1 Ay ik farg. Tillsatt korven och broccolin i grytan
s i GOR SA HAR: och 13t koka i ca 3 minuter. Spad med
Appelcidervindger ¥adl Havreris: Koka riset enligt anvisningen  vatten om det behdvs. Smaka av med salt
Vispgradde 1 pa forpackningen. och svartpeppar. Toppa grytan med

persilja och servera den tillsammans med

havreriset.

0,74 K6
€0,e/PORTION"

>

Néringsberdknat recept finns pa Mashie/www.atria.se INSPIRATI=N
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Kycklingkorvpizza med vitkalsallad i ruccoladressing

10 PORT/BLECK GOR SA HAR:
Pizza och fyllning Tomatsas Vitkalssallad
Kycklingmiddagskorv med Tomater, passerade 300g Marinera vitkalen i citronsaft, en nypa salt
morot, skivad, 9%, Fri fran, Balsamviniger Ztsk och socker. Mixa ruccola med olivolja till en
art nr 7223 400g gron olja. Pressa ur vatskan fran vitkalen och
B e e e /] 1st Oregano, torkad 2tsk blanda den med den gréna ruccolaoljan.
) Salt Smaka av salladen med salt och svartpeppar.
Babyspenat, farsk 75g )
Mogzzarella, riven 300g Vitkalssallad Pizza
i41e4 Varm ugnen till 200 °C. Blanda ihop ingre-
ivoli Vitkal, hyvlad alt tunt skuren 800 g : : %
Olivolja, salt och svartpeppar Cl. ) y‘f,t bl i d? dienserna till tomatsasen. Bred tomatsasen
LS | pa pizzabotten och stro 6ver osten. Lagg pa
Ruccola 509 spenatbladen och korven. Ugnsbaka pizzan
Olivolja 0,5d1 i ca 10 minuter tills falukorven fatt fin farg.

Salt, strésocker och svartpeppar

INSPIRATIEA Klimatavtrycket i databasen berdknas som kg CO,e per kg produkt.

Servera pizzan med vitkalssalladen.

*Data pa klimatavtryck per rdvara kommer fran RISE:s (Research Institutes of Sweden) klimatdatabas.



NYTT VARUMARKE | ATRIAS SORTIMENT

Kocklagad fardigmat med
kvalitet och smak i fokus

6x400 g 9x400 g 9x400 g 9x400 g

104083 Lasagnette 103118 Kycklingbrost & 103741 Pasta al pomodoro 103115 Frikadeller &

holognese med mozarella tagliatelle i basilikasas med mozarella tagliatelle i kriimig tomatsas
6x400 g 6x400 g 6x400 g 6x400 g

103732 Pasta carhonara 103839 Grillost stroganoff
med rokt sidfléisk med vildris
6x400 g 6x400 g

Med en unik tillagningsmetod behaller ratterna sin fraschhet, naring och smak utan
onddiga tillsatser. Valj bland svenska klassiker och italienska favoriter. Alltid med noga utvalda
ravaror och svenskt kott. Gooh goér det enkelt att njuta av hemlagade smaker.

ooit:

SVERIGES MEST KOPTA FARDIGRATTER’

*Nielsendata 2024 for hela kategorin "Enportionsratter farsk fardigmat”.

L&as mer pa www.atria.se

INSPIRATI&N .




Sithells

Nyhet! Lithells Kycklingfars med linser
— atfardig och naringsrik

Lithells kan stolt presentera sin senaste produkt: Kycklingfars med linser.
Denna dtfiardiga nyhet kombinerar saftig kycklingfiars med naringsrika linser for
en smakrik och hilsosam maltid. Perfekt for restauranger och storkék som soker
snabba och enkla lésningar utan att kompromissa med kvalitet eller smak.

Livsmedelsverket och Folkhalsomyndigheten
har satt upp malet att minska kottkonsumtio-
nen med 30 procent till ar 2035, bade for
hdlsans och klimatets skull. Ett satt att upp-
na detta ar att byta ut en del av kottet mot
vaxtbaserade alternativ. Eftersom kottfars ar
den animaliska produkt som anvands mest
av svenska hushall och offentlig sektor kan
en reducerad kottmangd gora ett stort av-
tryck pa svenskarnas matrelaterade klimat-
avtryck.

— Vi ser att trenden att blanda vaxtbaserade
alternativ med kottravara vaxer. Ett exempel
ar Jessie Sommarstrom, Arets Kock 2022,
som nar hon presenterade Arets Ratt 2023,
anvande sig av 50/50-principen, dar halften
av kottfarsen byttes mot halften baljvaxtfars.
I var kombination med kyckling blir klimat-
avtrycket annu lagre i jamforelse med tradi-
tionell fars och kan atas av alla, sager Ann-
Sofie Malmgren, produktchef pa Atrias
affarsenhet Out of Home.

Lithells Kycklingfars med linser har ett klimat-
varde pa 1,8 kg CO,e/kg* jamfort med notfars
som ligger pa 28 kg CO,e/kg*. Farsen bestar av
50% kyckling och 25% grona linser.

Fordelar med Lithells Kycklingfirs med linser:

B Atfiardig: Ingen hantering av ra firs vilket
sparar tid och férenklar i koket.

B Naringsrik: Rik pa protein och fibrer, lag
fetthatlt.

B Mangsidig: Formbar, perfekt for biffar och
bollar men fungerar dven till farssas.

Lithells Kycklingfars med linser lanseras vecka
6 pa Foodservicemarknaden och finns till-
ganglig fér grossister, restaurang och storkok.

— Farsen fungerar perfekt {or alla typer av
verksamheter och kék och ar perfekt nar man
vill erbjuda ett alternativ med lagre klimatav-
tryck och hdgt fiberinnehall utan att tumma
pa smaken, avslutar Ann-Sofie Malmgren.

Kycklingfirs med linser, atfirdig | art 801020

NETTOVIKT: 5 x 1,7kg (SRS).

INGREDIENSER: Maskinurbenat kycklingkétt (50%), grona linser (25%), grillad aubergine,
pumpafro, rapsolja, soltorkad tomat, vatten, grillad paprika, salt, 16k, basilika, vitlok, sol-
rosolja, fértjockningsmedel (E461), svartpeppar. Ursprung kéttravara: Sverige.
NARINGSVARDEN/100 G: Energi 820kJ/196kcal, Fett 10g, varav mattat fett 1,9g, Kolhydrat 9,79,
varav sockerarter 1,3g, Protein 15g, Salt 1,2g.

HALLBARHET: 270 dagar, fryst.

Fryst, dtfardig, formbar hybridfédrs gjord pa kyckling och gréna linser.

Smaksatt med grillad aubergine, soltorkad tomat och pumpafré. Proteinrik och kélla
till fibrer. Klimatvérde 1,8kg CO,e/kg*. Svensk Fagel. Tillverkad i Sverige. FAGEL

SVENSK

*Data pa klimatavtryck per ravara kommer fran RISE:s (Research Institutes of Sweden) klimatdatabas.

8 INSPIRATI2N Klimatavtrycket i databasen berdknas som kg CO,e per kg produkt.



Farsbiffar med rotsaksratatouille och ortaioli

GOR SA HAR:

10 PORT

Kycklingfars med linser,

atklar, art nr 801020 1,5kg
Ratatouille

Morot, tarnad 5009
Rotselleri, skalad, tarnad 500g
Lok, gul, grovhackad 2509
Vitloksklyftor, finhackade 4st
Tomater, krossade 1kg
Appelciderviniger 3adl

Salt, olivolja och tabasco

Niéringsberdknat recept finns pa Mashie/www.atria.se

0,47 K6
€0,e/PORTION"

Aioli

Vitloksklyftor, pressade 1-2st
Aggulor 3st
Citron, saft Yamsk
Dijonsenap Y/2msk
Dragon, farsk, hackad 3/adl
Basilika, farsk, hackad 3/adl
Olivolja 1dl
Olja, neutral 1,25d1l
Salt

n- ¥
-

Aioli: Lagg vitlok, aggula, citronsaft,
dijonsenap, Orter och en nypa salt i en
matberedare. Starta den och tillsatt
oljan sakta till en fin och kramig aioli.
Smaka av om mer salt behovs.

Ratatouille: Fras rotsaker, 16k och vitlok
iolivolja i en vid kastrull nagra minuter.
Hall pa vindgern och tomaterna. Lat
ratatouillen puttra ca 15 minuter och
smaka av med salt och tabasco.

Biffar: Skar upp eller forma farsbiffarna.
Stek dem i olivolja tills de far en fint
brynt yta. Servera farsbiffarna med rata-

touillen och aiolin. Toppa garna ocksa
med nagra grona goda blad.

>4
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Bulgurpanna med kryddig fars och fetaostkram

. INSPIRATI&N

10 PORT GOR SA HAR:

Bulgurpanna Fetaostkrim Bulgurpanna: Ko}fa bulgu}r enligt

Kycklingfirs med linser, 4tklar, VitléksKlyftor, pressade 2st anvisningen pa forpackningen. Stek

art nr 801020 1,5kg bulgur och grénsaker i olivolja ett par

! Fetaost, smulad 250g minuter och vand ner citronsaften

Bulgur, grov, okokt 5dl Matlagningsyoghurt 5dl och érterna. Smaka av med salt och

Morot, sma fina bitar 500g Mynta, farsk, hackad 3/adl svartpeppar.

Broccolibuketter, art nr 1941 500g Salt och svartpeppar Bryn farsen i olivolja och smula den

Soltorkad tomater hackade, Tortillabréd med stekspaden under tiden.

art nr 41541 200g Lagg upp den varma bulgurn pa

GitronNea 25msk CORSAHAR: tallrikar och toppa sedan med firsen.
T § Fetaostkram: Blanda samtliga ingre- Servera bulgurpannan med fetaost-

Persilja, farskc ackad o dienser till fetaostkrdmen och smaka kramen.

Salt och svartpeppar av med salt och svartpeppar.

*Data pa klimatavtryck per ravara kommer fran RISE:s (Research Institutes of Sweden) klimatdatabas.
Klimatavtrycket i databasen berdknas som kg CO,e per kg produkt.



SORTIMENTSOVERSIKT

SVENSK CATER

- . NETTOVIKT/  NETTOVIKT/ MARTIN & MARDSKOG &
ART PRODUKTNAMN VARUMARKE FORVARING INNERFORP. YTTERFORP. SERVERA MENIGO LINDKVIST
KORV
7227 Kycklingmiddagskorv Klimat, strimlad, Fri fran Lithells Fryst 2,5kg 5kg 274148 409706 7227
7226 Kycklingmiddagskorv Klimat, skivad, Fri fran Lithells Fryst 2,5kg 5kg 273728 409705 7226
7222 Kycklingmiddagskorv med morot, strimlad 9%, Fri fran Lithells Fryst 2,5kg 5kg 486670 408643 7222
7223 Kycklingmiddagskorv med morot, skivad, 9%, Fri fran Lithells Fryst 2,5kg 5kg 487413 408644 7223
7210 Middagskorv med morot, strimlad 9%, Fri fran Lithells Fryst 2,5kg 5kg 413187 406762 7210
7212 Middagskorv med morot, skivad 9%, Fri fran Lithells Fryst 2,5kg 5kg 491829 408039 7212
7440 Varmkorv 50g, skinn, konserv, Fri fran Lithells Kyld 2kg 6 kg 841916 201302 7440
7441 Kycklingvarmkorv 50g, skinn, konserv, Fri fran Lithells Kyld 2kg 6 kg 487447 210997 7441
FARS
801020 Kycklingfars med linser, atfardig (SRS) - Nyhet! Lithells Fryst 1,7 kg 8,5 kg 801020
800065 Kycklingkoéttbullar 14g, stekta Lithells Fryst 2,5kg 5kg 314049 409999 800065
800079 Kycklingpannbiffar 55g, stekta Lithells Fryst 3kg 6 kg 377927 410027 800079
800473 Farsbiff kyckling/nét, grekisk, 50g, SE Lithells Fryst 3kg 6 kg 416489 402966 800473
HUSMAN
810647 Skinka, rokt, strimlad SE Lithells Fryst 2,5kg 5kg 108904 411843 810647
810642 Skinka, rokt, tarnad SE Lithells Fryst 2,5kg 5kg 108895 411846 810642
810645 Kycklingkott, rokt, strimlat SE Lithells Fryst 2,5kg 5kg 108916 411782 810645
810640 Kycklingkétt, rokt, tarnat SE Lithells Fryst 2,5kg S5kg 108892 411781 810640
SMORGASMAT
180150 Bredbar Leverpastej Original 200g (SRS) Lénneberga Kyld 0,2 kg 4,8 kg 180150
180160 Kycklingpastej 190g (SRS) Lonneberga Kyld 0,19 kg 2,28 kg 215343 180160
180120 Vegetarisk pastej (SRS) Loénneberga Kyld 0,2kg 2,4 kg 215342 180120
800513 Kycklingmedvurst 120g, SE Loénneberga Kyld 0,12 kg 1,68 kg 22502 214404 800513
SOUS VIDE
800617 Kycklingfilé, sous vide Lonneberga Kyld calkg ca5kg 423018 213854 800617
817912 Oxbringa, rimmad, med sky, sous vide Lithells Kyld ca2,5kg ca5kg 145169 766658 817912
SASER & ROROR
833505 Lattmajonnds 35%, vegansk Gourmet Service Kyld 5kg 5kg 463208 780186 33505
37805 Majonnads, akta Gourmet Service Kyld 5kg 5kg 463232 756536 37805
7964 Kottfond mork, 1 liter Lithells Kyld 1kg 6 kg 644658 100762 7964
VEGETARISKT
6525 Linsfars, formbar, vegansk DRG Fryst 1kg 5kg 451625 411411 6525
1941 Broccolibuketter DRG Fryst 2,5kg 5kg 138792 707684 1941
KYCKLING
820340 Kycklingbrostfilé, morad, 130-170g Lonneberga Fryst 3kg 6 kg 127387 412393 820340
820341 Kycklingfars, SE Lénneberga Fryst 3kg 6 kg 122995 412394 820341
DELIKATESSER
800627 Picklad rodlok Ridderheims Kyld 0,4 kg 12kg 214158 800627
41541 Soltorkad tomater hackade 1,5kg Ridderheims Kyld 1,5 kg 3 kg 430587 210179 41541
FARDIGRATTER
103115  Frikadeller i krdmig Tomatsas 6x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 2,4 kg 103115
103117  Korv Stroganoff 9x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 3,6 kg 210070 103117
103118 Kycklingbrost i Basilikasas 6x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 2,4 kg 211540 103118
103123  Kottbullar med potatismos, Graddsas 9x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 3,6 kg 210068 103123
103125 Tortelloni med Ricotta & Spenat 9x370g — Nyhet! Gooh!! Kyld 0,37 kg 3,33kg 210071 103125
103732 Pasta Carbonara 6x380g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,38 kg 2,28 kg 103732
103741 Pasta al Pomodoro 6x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 2,4 kg 213828 103741
103839 Grillost Stroganoff vildris paprika 6x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 2,4 kg 103839
104083 Lasagnette Bolognese med Mozzarella 6x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 2,4 kg 104083
104199 Kyckling Curry 6x400g — Nyhet! Gooh! Kyld 0,4 kg 2,4 kg 216726 104199

Sithel> | R | @R fria

Ovan namnda produkter dr endast ett urval fran vart breda sortiment. Besok gdrna var hemsida
for fler produkter. Har hittar ni dven mer inspiration och recept. www.atria.se

INSPIRATIEN



SUSTAINABILITY BY ATRIA PEOPLE

' msbroduktutb d:
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Vad ar ett hallbart

H
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roduktutbud och
hur hallbart ar vart egentligen?

Ll b e
Rl f

M anga associerar Atria med
charkprodukter, vilket inte ar
konstigt da vildnge jobbat med tradi-
tionell husmanskost som korv, blod-
pudding och isterband. Men &aven
den maten &r ju hallbar ur flera per-
spektiv. Se till exempel pa isterban-
det, en produkt som drygas ut med
korngryn - det har vagar jag nastan
pasta ar Sveriges forsta hybridpro-
dukt utan att vi ens tankt pa det?
Genom att anvénda korngryn sparar
vi pé koéttravara samtidigt som pro-
dukten maéttar och ger néring. Blod-
pudding & andra sidan &r en hallbar
produkt eftersom man tar vara pa en
restprodukt som annars kanske
hade kastas och istéllet skapar en
naringsrik produkt som innehaller
rikligt med jarn. Hallbarhet handlar
inte endast om att en produkt ska ha
ett 1agt klimatavtryck utan det finns
flera faktorer att ta hansyn till, &ven
om klimat sjalvfallet star hogt upp pa
agendan.

Gott, prisvart och klimatsmart?
Jadet gar!

Fordelen med korv da? Jo den ar
manga, det &r ju inte bara valdigt
gott och latt att tillaga, det gar
dessutom att skapa god korv av
mer an bara kott - som var klimat-
korv. Det har ar en kycklingmiddags-
korv med 30% morot som vi lanse-
rade redan 2019. Vi var forst pa
marknaden att lansera en korvsom
genererar under tva kilo koldioxid-
ekvivalenter perkilo fardig produkt.

Skolmaten tror jag har blivit &nnu
viktigare nu under inflationen da
vissa hushall kanske inte har eko-
nomin fér att kunna ata en ordent-
lig maltid varje morgon och kvall.
Barn och ungdomar ater mer i sko-
lan, samtidigt som det inte far kos-
ta mer for skolan. D& kan vi med var

ATRIA

Good food - better mood.

Ann-Sofie Malmgren ar
produktchef pa var affarsenhet
Out of Home som jobbar mot

bland annat offentliga kok.
Hon berattar om bredden
ivart sortiment och hurvi
som leverantdr kan hjélpa

vara kunder att minska
sitt klimatavtryck utan att
behdva tumma pa smaken
eller betala mer.

klimatkorv erbjuda
en |ésning eftersom
produkten &r pris-
vard, méttar och ger
bra naring. Idag har vi
flera hybridprodukter i vart
sortiment och ser att det har blivit
alltmer attraktivt for vara kunder.
En personlig favorit ar var Kyckling-
och noétfarsbiff som smakar som
en traditionell nétfarsbiff men har
40% lagre klimatavtryck.

Styrkan i Atrias produktutbud

S4, vad svarar jag pa frdgan om hur
héllbart vart produktutbud &r? Jo
att vi har ett brett produktutbud
som &r hallbart pa olika sitt och
moter olika behov. Det &r styrkan i
det vi gor pa Atria. Vi har mat for alla
tillfallen, fran traditionell husman
till helvegetariskt, och vi tror helt
enkelt pé en varierad kost. P4 Out
of Home vill vi fortsatta inspireratill
envarierad och klimatklok kost och
tillsammans kan vi géra skillnad. @



