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Upptdack det smakrika finska kottet



Den finska naturens valfyllda skafferi

Precis som grannlandet Sverige har Finland héga krav pd en etisk och hallbar
kottproduktion som sdtter diurhdlsan i fokus. Men det dr inte enbart den
noggrant kontrollerade diurhdllningen som gor finskt kott unikt. Landets natur
och rika tillgéng pd grés gor det idealiskt f6r diuruppfodning. Finlands jordar
dr friska och bordiga och de hundratusentals sidarna erbiuder en outsinlig
rundvattenforsorining. Dessutom dr Finland ett av de Idnder i vérlden med
ft enligt Varldshdlsoorganisationen WHO.

dxer frodigt i Finlands karga arktiska klimat dr det som i stort

a 6 000 familietigda Atrio-gdrdar dter. Under de ljusa

juren stréva fritt och beta i lugn och ro. Grésdieten &r
inst | c okta ak. Den goda




PURE
RARE

7 Ett uimarkt alternativ
till det svenska kottet 99

Sebastian Madsen
Key Account Manager, Atria Out of Home.

“Jag har jobbat med vart finska kott sedan 2018 dé iag
boriade pd Atria. Vid den tiden upplevde iag att det inte
fanns ndgon riktig uppfattning om finskt kott i Sverige.
Kott frén andra ldnder kan folk ofta ha en férutfattad
mening om, men det finska var som ett blankt papper.

Idag har kunskapen och intresset for finskt kott 6kat,
fraomfor allt eftersom fler och fler insett att det ¢r

ett utmarkt alternativ till just det svenska koéttet.
Finland ligger 1angt norrut ddr det optimala sdttet att
anvdnda marken pd &r att odla grés och halm. Dé&rfér
Gr det ratt sé vettigt att ha diuruppfodning pd de har
breddgraderna.

Pure Rare &r ett hégkvalitativt kdtt som @r spérbart
ner till individnivd tack var méarkning av diuren.

80 procent av noétkottet kommer dessutom frdn
mio6lkdjur. P& s@ sétt tidnar diuret tvd syften vilket
pdverkar den totala hdllbarheten i kéttproduktionen.

Hos vdra kunder &r det finska kottet véldigt uppskattat
och vi fdr mycket positiv feedback. Att finsk kott-
produktion &r sd snarlik den svenska bidrar starkt till
kundndéidheten och att finskt kétt idag inte Idngre dr ett
blankt papper.”

UNDER 2018, 2019, 2021, 2022 OCH 2023
m DELTOG VAR KUND JN MEAT | WORLD
STEAK CHALLENGE MED ATRIA BEEF.
%IHK : VARJE GANG HAR FINNSKT NOTKOTT
] NOMINERATS SOM VARLDENS BASTA BIFF.




ATRIA GRIS

Den finska dijurskyddslagstiftningen ¢&r strikt, men hos Atria félier
vi 8nnu hogre standarder. Vara gdrdar dr nédmligen anslutna till

/’:—}‘-—7‘2\’3‘\ det frivilliga hélsosystemet SIKAVA som reglerar allt frén hygien
till diurhdlsa och vdlbefinnande.

w I Osterbotten och léings den finska kusten ligger de 200 utvalda
familiegdrdar som foder upp Atrias grisar. Samtliga ér anslutna
till SIKAVA. God diuretik och bra levnadsvillkor ér viktiga
hérnstenar i grisens liv som 6kar valmdendet, minskar stress och
reducerar behovet av medicinering.

Utfodringen av grisarna baseras pd egenodlat spannmédl,
flytande kornprotein och ett tillskott frén var egen foderfabrik.
Vi anvénder restprodukter frén bland annat destillerier, bréd och
chokladtillverkning.

S SSUSSOSORNNSES

ATTA GODA SKAL ATT VALJA

Djuruppfédning fri fran antibiotika

V@r goda dijurhdlining och unika
spdrbarhet gor att Atria kan erbjuda
100% antibiotikafri, SIKAVA certifierad,
uppfédning av gris.
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Regler for dijurhdlsa och vélbefinnande
Alla Atrias gdardar dr anslutna till
Ruokavirasto, som &r den finska
motsvarigheten till det svenska
Livsmedelsverket. De tvé nationella
hdlsosystemen SIKAVA for gris och
NASEVA foér nét har utvecklats av
branscherna sidlva for att skapa
gemensamma standarder.

100 % spdrbart

Hos oss har varie diur ett
eget id-nummer vilket betyder
att kéttet du képer ¢r 100%
spdrbart.

Glada grisar har knorren kvar

I mdnga andra lénder kuperas
grisarna for att undvika att stressade
grisar biter varandra i svansen.

Hos vdra grisbdnder behdvs inte

det. Istdllet hdlls stressnivén nere
genom att alla grisar - i enlighet med
nationella regler - har halm att béka i,
leksaker att tugga pd och tillrdckligt
med plats sé att de slipper tréngas
vid mattrdget. (Att kupera grisar &r
dessutom férbiudet i Finland.)

Lokalt foder

Vdra grisars huvudproteinkéllan &r
flytande kornprotein frén ett lokalt
korndestilleri i Koskenkorva.




ATRIA NOT

Finland dr ett av de bdsta Idnderna i vérlden for
notkottsproduktion. Sommartid kan djuren stréva fritt och beta
grds, och resten av dret utfodras de med lokalt producerat
ensilage och foderspannmadil.

Atria samarbetar med ca 6 000 gérdar som féder upp nétkreatur
for b&de meieri- och kéttproduktion. 80% av diuren som gdr till
kottproduktion ér av just midlkras. Oavsett om diuren gadr direkt
till kott eller forst anvénds inom meijeriproduktion, fods de upp
ansvarsfullt med djurhdélsa i fokus.

Det finska frivilligsystemet NASEVA f6r nétkreaturshdlsa ér
unikt. Alla aktdrer — frdn bonder och veterindrer till kdtt- och
meijeriindustrins dterférséliare — samarbetar for att framia
utvecklingen av nétkreaturens hdlsa och vélfdrd.
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FINSKT KOTT FRAN ATRIA
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Ansvarsfulla och milidvéinliga transporter

Vi planerar véra transporter av djur

och kéttprodukter noga for att de ska vara
sd skonsamma och miljdvénliga som méiligt.

Utebete

Merparten av Atrias nétkreatur betar ute

hela sommaren eller gdr i 16sdrift. Var egen
fodertillverkning A-Rehu férser maioriteten av
vdra gdrdar med ndrodlat kvalitetsfoder.




NYHETER

Upptdck vadra smakrika nyheter av bdde n6t och gris.

612559 PLUMA AV FLASK, FRYST

R4, fryst pluma av fldsk, Gven kallad kotlettkappa.
Detalien sitter ganska ldngt fram pd ryggen, ovanpd
kotletten och karrén. Pluma &r en marmorerad, saftig och
mdngsidig muskel perfekt att grilla eller steka. For bdsta
resultat, bryn koéttet i en panna och tillaga till 6nskad
innertemperatur i ugnen.

614133 FLAP STEAK AV NOT, KYLD

R4, kyld flap steak av nét. Membranfria muskler frén
noétets flank. Flap steak ér smakrik och moér ndr det
tillagas ordentligt, géirna skuren i biffar eller bitar.

614130 SKIRT STEAK AV NOT, KYLD

R4, kyld skirt steak av not. Skirt steak behéver bara snabb
tillagning pd grill eller i panna. L&t vila minst 15 minuter
och skdr sedan tunna skivor. Smakar béist som medium
rare och som mest medium. Utmdrkt kott i till exempel
tacos eller steak sandwiches.

614520 PETITE TENDER AV NOT, FRYST

R4, fryst petite tender av nét. Petite tender &r en detali
som sitter mellan skulderbladet och frambenet och

som namnet antyder ¢&r den liten och mér. Den tillagas
mestadels hel genom att steka den i en s& het panna som
moiligt, sé att kéttet far en hért, brynt yta men férblir rott
inuti.

8885 RYGGBIFF AV NOT, GARANTERAT MOR

R4, kyld ryggbiff av nét frén ungtiur. Mognad under
kontrollerade forhdllanden (-1 °C) i sex veckor, garanterat
mor. PH-vdrde dr 6,0 eller Idgre. Putsad, utan fettkappa
och muskelstréing. Utmérkt révara fér helstekning eller
biffar, men dven for réa rétter som tartar och carpaccio.




SORTIMENT

FLASK Forvaring  Innerfrp Ytterfrp
612559 Pluma av flask, fryst Fryst ca 1,3 kg ca 15,6 kg
8800 Flaskfilé Kylt ca 0,5 kg ca 13 kg
2556 Flaskfilé, fryst Fryst ca 0,5 kg ca 13 kg
8814 Flaskkotlettrad, benfri 1660 Kylt ca 3 kg ca 15 kg
2979 Fldskkotlettrad, benfri 1660, fryst Fryst ca 2,3 kg ca 16,1 kg
2804 Flaskkarré, benfri ca 2,5kg Kylt ca 2,3 kg ca 13,9 kg
2893 Kamben av fldsk 570-6809, fryst Fryst 13,6 kg
2884 Kamben av fléisk 510-5709, fryst Fryst 13,6 kg
2975 Revben (spareribs) av fldsk, fryst Fryst 13,6 kg
NOT

614133 Flap steak av not Kylt ca 2 kg ca 16 kg
614130 Skirt steak av nét Kylt ca 1,6 kg ca 19,2 kg
614520 Petite tender av nét, fryst Fryst ca 1 kg ca 18 kg
8813 Oxfilé 1,8kg+ Kylt ca 1,8 kg ca 14,4 kg
8885 Ryggbiff av nét, garanterat mér Kylt ca 5 kg ca 15 kg
3022 Ryggbiff av nét, u kappa 4,0kg+ Kylt ca 4,8 kg ca 14,4 kg
8846 Ryggbiff av nét, m kappa, premium plus Kylt ca 3,5 kg ca 14 kg
8847 Ryggbiff av nét, m kappa, premium Kylt ca 4,75 kg ca 14,3 kg
3023 Entrecote av nét 2,5kg+ Kylt ca 2,5 kg ca 15 kg
8845 Entrecéte av nét, premium Kylt ca 3 kg ca 12 kg
8841 Entrecéte av nét, premium plus Kylt ca 3,2 kg ca 12,8 kg
3043 Rostbiff av nét Kylt ca 2 kg ca 14 kg
8808 Picanha av nét Kylt ca 1kg ca 6 kg
8839 Picanha av nét Kylt ca 1,6 kg ca 9,6 kg
8807 Rostas av noét Kylt ca 0,9 kg ca 5,4 kg
4063 Rulle av nét Kylt ca 2,5 kg ca 15 kg
3042 Fransyska av not Kylt ca 5 kg ca 15 kg
3041 Innanldr av not Kylt ca 4,7 kg ca 14,2 kg
8888 Flankstek av nét Kylt ca 1,5 kg ca 15 kg
8803 Hégrev av nét Kylt ca 4,8 kg ca 14,4 kg
4563 Hanger steak av nét, fryst Fryst ca 2 kg ca 10 kg
516 Oxkind, fryst Fryst ca 2 kg ca 14 kg
8886 Loin ribs av not, fryst Fryst ca 2 kg ca 10 kg

Mer info om véra produkter:
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VILL DU VETA MER:
Sebastian Madsen

Key Account Manager

072-216 52 66
sebastian.madsen@atria.com

Lés mer pd: www.atrio.com

Finland ett av de ldnder i vdrlden med renast luft.*
Tillsaommoans med landets arktiska klimat, bérdiga jordar
och hundratusentals sioar skapar det en idealisk milio

for diuruppfédning. Hdr strovar notdijuren fritt och betar
fdrskt grds under sommarmadnaderna medan grisarna dter
sig mdatta pd ndrodlat ndringsrikt foder. Det dr den enkla
formeln bakom ett k6tt med foérstklassig kvalitet och utsokt
smoak. Det dr Atrio PURE RARE.

*Kdlla: WHO



